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M A IS O N
LLAND
ROL L A I

Passez dans I'une de nos
4 succursales pour commander, ou :

en ligne sur par téléphone au
les3senstraiteur.ca 450 449 3040
(option 2)




"ROLLAND

" Date limite de ‘Date de |,
) prisede .,  recupeération ,
~ commande . de commande

170 St-Charles O.
“Longueuil

504 rue Albanel *
Boucherville

150 PI. Charles *
Le Moyne, Longueuil
‘ ; & .

*7h-14h les samedis
Comptoir fermé les dimanches

~Qec
. &C 20 ¢ .
06-0%Y 7 0V 77 5-deC A
170 St-Charles O.
Longueuil
504 rue Albanel
Boucherville

150 PI. Charles

Le Moyne, Longueu _

Paiement complet
lors de la commande

Pas de modification ou
d’annulation possible dans
les 7 jours précédant la
récupération de la commande




Forfait Pére Noél
Pour 8 personnes 3 OO$

boite bouchées froides (36 mcx)
choix de plats chauds

choix d'accompagnements
choix de salade

bdche de Noél Grand Rolland

Forfait Lutin 230$%

Pour 8 personnes

boite de bouchées chaudes (36 mcx)
choix de plats chauds

choix d'‘accompagnements

choix de salade




o
Boite Gourmande de Noél

pour 12 personnes a4
e ROt de dinde cuit aux herbes 8 $

e ROti de boeuf aux épices de Noél et
vin rouge

e Saucissons de Les Cochons Tout
Ronds

e Terrine de canard faite maison a
I'abricot et & la pistache

e Légumes assortis

e Trempette aux épinards

e Fromage Oka, Cheddar doux Boivin

e Croutons aux herbes

e Cornichons et condiments

Boite de la Mer 979

pour 12 personnes

Duo saumon fumé et gravliax de saumon
a la sauce aigrelette et aux betteraves,
épices de Noél, oignons marinées, capres
(servi avec croGtons)

Boite fromageére du 95%
QUébec pour 12 personnes

Sélection de fromages fins (Pont tournant,
Douanier, Chevrochon, Oka), noix, raisins,
fruits secs, chutney, crodtons

N ~ o
Les a-cotes
Coquille aux fruits de mer et aux pétoncles
gratinés
11$ par personne

Sandwichs assortis en pointe
48 mcx (oceufs, poulet, jambon)
42$ pour 10 personnes

Foie gras de canard au porto en torchon
45$ pour 250 gr
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Repas chauds

Composez votre buffet chaud
(barquette pour 5 personnes)

Plats principaux

Ragout de boulettes et pattes de
cochon traditionnel

Poitrine de dinde farcie aux fruits 60$
du mendiant, sauce crémeuse aux
canneberges

R6ti de veau, sauce au jus réduite  60$
au marsala

Pavé de Mahi-Mahi, sauce vierge
aux citrons confits et & la pomme 64%
grenade et coriandre

Cassolette de tempeh, courges et 34$
pleurotes, graines de citrouille

epicées m

Accompagnements
(barquette pour 5 personnes) 14$

_ ChFIX de salade (voir choix des soloes)

Gratin dauphinois

Pommes de terre pilées maison au
beurre noisette

Légumes racines confits au sirop

d'érable (
Mélange de riz sauvage aux petrgs ”;\;
légumes [ VesAn | & ®




Plateau bouchées & 85%
réchauffer 36 bouchées
e Arancini au prosciutto et mozzarella
e Samossa végétarien aux léegumes
Rouleau de printemps
Escargot au beurre a l'ail et truffes
Crevette panée au tempura

Roulé feuilleté candy bacon

Plateau bouchées 99%
frOIdeS 36 bouchées

e Tartelette de burrata, gel d la tomate fumée,
crumble de parmesan et basilic

e Cheesecake de chévre aux bleuets et d la
poudre de romarin

e Foie gras de canard au cognac, gel & la
rhubarbe et fraises

e Tartare de boeuf aux saveurs de truffes en
crolte, graines de citrouille épicées

e Crudo végétarien aigre doux, caviar de
moutarde

* Blini et sa crevette pochée au vin rouge,
acidulée aux agrumes

Choix de salade 14$
pour les menus  pour 5 personnes

¢ Salade de chou crémeuse
¢ Salade mesclun du maraicher

¢ Salade aux carottes et raisins de sultanag,
vinaigrette & I'érable

¢ Salade grecque aux légumes et Feta

¢ Salade de pommes de terre au paprika fume,
oignons rotis

e Macaroni au jambon et poivrons

e Couscous perlé, poivrons, tomates séchées,
cheévre des neiges

» Salade de farfalles, pesto de tomates, olives,
Fiore di latte

¢ Salade de betteraves, pommes Grpnny Smith
et coriandre \ J,

¢ Salade croquante aux lég mes‘ cTronne of
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